
English English

€ 12

€ 12

€ 13

€ 14 

Pappardelle
Green asparagus | olives
tomato velouté | manchego

Tarte fl ambée of the week € 15

À la fin  
Dé� er t

� at s � in cipaux
Main 

From our
Dome Oven

Black Angus Rump Steak
French fries | small salad |

chimichurri
€ 36

Spéci� 

Pike-perch Fillet
Pan-seared fi sh fi llets | fried potatoes
ham | mustard sauce

€ 31

For more 

options,

please see our 

blackboard.

P� r C�  en cer 
St� ter 

St. Marcellin
Braised cheese | berry compote
apple chutney | bread

€ 15 

Avocado
Sylt-style bread | pointed cabbage 
mustard | herb salad

€ 13
Veal Sausage
Mashed potatoes | truffl  e peas
pearl onion jus

€ 33 

Caesar‘s Salad
Capers | anchovies | grana padano 
croutons 

€ 12

with corn-fed chicken strips + € 10

with beef strips + € 14 

Beef Tartare (200 g)
Classic steak tartare
mustard vinaigrette | french fries

€ 30 

€ 35 
Lamb Rogan Josh
Caulifl ower | mint yogurt | fragrant rice

€ 20

Limoncello Parfait
Orange-chocolate soil | grapefruit caviar

Banana Bread
Passion fruit cream | coconut ice cream

Vanilla Crème Brûlée
Raspberry sorbet

Rhubarb Tart
Yogurt ice cream

Upon request from our sta� , you can receive a list of ingredients for any declarable additives and allergens contained in our products.

Fragrant rice | pak choi | mushrooms
Avocado | teriyaki sauce

Our base bowl is vegan.

€ 19 

Zollenspieker 
Bowls

with salmon + € 12

with beef strips + € 14

Hummus
Crispy chicken | nut butter 
colorful tomato salad | ducca

Beef Tartare (100 g)
Classic steak tartare 
mustard vinaigrette

€ 16

€ 18



Rosé Wine

Zollenspieker Creation on TapWhite Wine Red Wine
Zollenspieker Fährhaus Cuvée
Sauvignon Blanc | Grüner 
Veltniner Klein | Pfalz 

Zollenspieker Fährhaus Cuvée 
Merlot & Cabernet Sauvignon 
Leonhard | Pfalz 

0,2 l 
0,75 l 

€ 8,5

Le Chêne Noir 
Camille Cayran | Côtes du Rhône 

0,2 l 
0,75 l 

€ 11

Sud Primitivo di Manduria 
Marzano | Italy

0,2 l 
0,75 l 

€ 11

Ursprung Cuvée
Markus Schneider | Pfalz 

0,2 l € 15
0,75 l 

„La Boscana“ Tinto Tempranillo | 
Granacha & Syrah 

0,2 l 
0,75 l 

€ 11

Côte de Provence, 
Hecht & Bannier, 
Languedoc

0,2 l € 13 
0,75 l € 42 

0,2 l 
0,75 l 

€ 8,5

Weißburgunder „Widder“
Hörner | Pfalz

0,2 l € 11 
0,75 l € 36 

Riesling Drache
Winning I Pfalz 

0,2 l € 11 
0,75 l € 36 

Grauburgunder Traube Liebe Hoffnung
Weingut WeberVDP | Baden 

0,2 l € 11 
0,75l € 36 

Sauvignon Blanc
Oliver Zeter, Pfalz, dry 

0,2 l € 15 
0,75 l € 49 

Zollenspieker Fährhaus Cuvée
Cabernet Sauvignon & Syrah
Winery Klein | Pfalz 

0,2 l € 8,5
0,75 l € 29 

Pilsner 

Dark Beer

0,4 l 

0,4 l 

€ 6 

€ 6 

Unfiltered  
„Kellerbier“

0,3 l € 5,5 
0,5 l € 6,9 € 36 

€ 29 € 29 

€ 36 

€ 36 

€ 49 Draft Beers
Light Lager 0,3 l 

0,5 l 
€ 5,5 
€ 6,9 

Maisel’s Wheat Beer 0,3 l 
0,5 l 

€ 5,5 
€ 6,9

„Alsterwasser“ 0,3 l 
0,5 l 

€ 5,5 
€ 6,9 

„Elbwasser“ 0,3 l 
0,5 l 

€ 5,5 
€ 6,9 

Bottled Beers
Non-Alcoholic & Refreshing

Hot  Beverages
Coffee Crema € 4,5 

Cappuccino € 4,8

Milk Coffee € 5

Cup of Tea € 4,6 

Magnus quell imperial water
0,25 l   € 3,5 |  0,75 l   € 8

Assorted fruit spritzers 
0,2 l  |  € 3,8

Coca Cola | Coca Cola Light  
Coca Cola Zero | Fanta | Sprite  

0,2 l   € 3,5 |  0,4 l   € 5,5

Fever Tree  
Tonic Water | Ginger Ale | Bitter Lemon  

0,2 l | € 4,5

Hamburg lemonade
Cucumis - cucumber lemonade
Cucumis - lavender lemonade 

0,33 l | € 4,5

Wildwuchs Pilsner
non-alcoholic

0,33 l € 5,5 

Maisel´s Weisse
non-alcoholic

0,5 l € 6,5 

Duckstein Original 0,5 l € 6,5 

Espresso € 3 

Cup of coffee € 4,9 

Latte Macchiato € 5,2 

Hot Chocolate € 5 

Zolli’s Signature Lemonade
Variation of the day

0,4 l  € 6,5 

Zum Anstoßen
Crémant Grand Réserve brut or rosé

0,1 l  € 9,5  |   0,75 l  € 57

Zollenspieker Fährhaus sparkling wine 
0,1 l  € 6,5  |   0,75 l  € 32,5

Sparkling wine rosé no.1
0,1 l  € 8,5  |   0,75 l  € 48


